MUSLINGER UDEN PAVIRKNING
AF FJORDEN OG KLIMAET

’ ’ Mine muslinger produceres med minimal
pavirkning af fordens bund, planter og dyr, fordi
der er tale om gkologisk lineproduktion.
Line-anleegget er indrettet, sa det ikke skader eventuelle
fugle eller andre dyr, der prgver pa at zde muslingerne.
Samtidig skal vi overholde seerlige regler med fokus pa
minimal miljgpavirkning og minimal klimapavirkning fra
produktionen.
Produktion pa line foregar med det mindst mulige
energiforbrug. Og den energi, som vi trods alt bruger, skal
fortrinsvis veere fra vedvarende energikilder”.

Erling H. Pedersen, indehaver
af Villerslev Skaldyr, der blev
lagt om til gkologisk drift i
2011. Villerslev Skaldyr har

sit lineproduktionsanleeg i
LimAorden mellem Thy og Mors.

www.okohfsk.dk

Hvidvinsdampede
gkologiske muslinger
er eii'dejlig spis

Francis Cardenau, chefkok og
I medstifter af MASH, Umami og
. Le Sommelier i Kebenhavn:

’ ’ Erlings gkologiske linemuslinger er
fantastiske, og jeg benytter enhver

lejlighed til at forteelle det!”

PKOLOGISKE FISK 0G MUSLINGER PA NETTET

P4 adressen www.okofisk.dk finder du hjemmesiden

Dansk @kologisk Fiskeopdreet med masser af informationer
om gkologiske fisk og skaldyr: Salgssteder, opskrifter,
pressemeddelelser, regelseet og meget andet.
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MUSLINGER PA BORDET
— UDEN SKADE PA MILJGET

| skologisk produktion drejer det sig om at sgge harmoni
med naturen i stedet for at lave skader pa den.

Derfor er alle gkologiske muslinger opdreettet pa liner, som
hanger ned i vandet et stykke over bunden.

De fleste andre muslinger kommer fra fiskeri, hvor redskaber
skrabes hen over bunden — en metode som far kritik fra
naturvenner, fordi den pavirker vandmiljget.

De gkologiske regler stiller ogsa krav til line-anleeggene med

tilhgrende servicefartgj. Blandt andet skal de:

e Vere fri for miljgskadelige stoffer.

e Veere indrettet under maksimalt hensyn til edderfugle,
seeler og andre dyr i naturen.

e S3vidt muligt fa den nedvendige energi fra vedvarende
energikilder som sol og vind.

e Drives efter en "Plan for beeredygtig forvaltning” med
detaljerede krav til det enkelte anlaeg.

www.okohfsk.dk

Okologiske
muslinger kan
tilberedes pa

talrige mader.
Se opskrifter pa
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DEN RENE VARE

Nar du spiser gkologiske muslinger, kan du veere sikker pa:

e At muslingerne kommer fra et omrade uden forurening,
og at der labende bliver fart kontrol med, at der ikke er
tungmetaller eller andre miljegifte i muslingerne.

e At der ved eventuel forarbejdning af muslingerne kun er
brugt krydderier og andre stoffer, som er godkendet til
gkologisk produktion.

e De gkologiske muslinger er selvfzlgelig ogsa — ligesom
alle andre danske muslinger — under lgbende kontrol for,
at de ikke indeholder naturlige toksiner fra alger.

www.okohfsk.dk

“#.Danske ékologiske
lineanlzeg bliver

kontrolleret af
Fodevarestyrelsen.
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DU KAN STOLE PA B-M/ERKET

Pkologiske linemuslinger fra Danmark er meerket med
det rede @ og EU’s granne gkologi-maerke, som du ogsa
kender fra andre gkologiske produkter.

De to meerker er din garanti for, at muslingerne er
opdreettet pa gkologisk godkendte line-anlaeg, og
at produktionen er kontrolleret af medarbejdere i
Fadevarestyrelsen.

Reglerne for gkologisk produktion af fisk og skaldyr er
feelles for hele EU.

EU's grenne akologi-meerke kan bruges pa alle fisk og
skaldyr, der er opdreettet under kontrollerede gkologiske
forhold i EU’s medlemslande.

Det rade danske @ ma kun bruges til produkter, der er
kontrolleret af danske myndigheder.
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