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1.0 RESUME

| delprojektet er der udarbejdet en rcekke forskellige info-materialer i form af pjecer, plakater, roll-up plan-
cher, plancheveegge, poser med @KOfisk tryk etc. Hertil kommer en rcekke kort-film der viser produktion, for-
arbejdning og afscetning af danske gkologske fisk og muslinger m.v. og produkter deraf.

| delprojektet er desuden:
- udarbejdet en rcekke informerende artikler /pressemeddelelser, som har informeret interessenter /for-
brugere i Danmark om danske gkologiske akvakulturprodukter

- gennemfgrt deltagelse med generiske info-stande om danske gkologiske fisk og skaldyr mv. og pro-
dukter deraf pa 3 vigtige internationale fedevaremesser — alle i Tyskland, det vigtigste eksportmar-
ked for danske gkologiske fisk og skaldyr for nuvcerende

- gennemfart en reekke info-mgder overfor forskellige grupper af interessenter i Danmark — med scerlig
fokus pé& personale fra storkakkener med gnske om mere gkologi i kekkenerne

- gennemfgrt deltagelse med generiske info-stande pé& udvalgte messer /markeder i Danmark med scer-
lig fokus pé& gkologi

Projektet har muliggjort en fortsat informering af forbrugerne om danske gkologiske fisk og skaldyr og pro-
dukter deraf — i forlcengelse af det arbejde, som blev p&dbegyndt i projekt @KOFISK-info (2009 — 201 3).
Projektet har dermed vceret afgerende for at sikre det fortsatte arbejde med at opbygge information og vi-
den om danske gkologiske fisk og skaldyr og produkter deraf hos sdvel danske som udenlandske forbrugere.

Scerligt har projektet medvirket til at sikre den videre opbygning af viden og muligheder for brug af gkologi-
ske fisk og skaldyr i de danske storkgkkener, der gnsker at arbejde mod at erhverve sig det gkologiske spise-
mcerke pd& et scerligt hgijt niveau.

2.0 INDLEDNING

Dansk Akvakultur har gennem en a&rrcekke arbejdet mdlrettet mod etablering og udbygning af dansk
opdreet af gkologiske fisk og skaldyr som en vigtig del af det danske akvakulturerhverv (Se bilag 1).

Efter den spcede opstart i 2004, udgeres segmentet i dag af 10 dambrug (produktion ca. 700 tons/ér),
2 havbrug (op til 230 tons/ér), 5 linemuslingeanlceg (op til 1500 tons/ér) og 1 tanganlceg (op til 1000
tons/&r) og segmentet er i stadig udvikling.

Malet i 2018 er, at 10 % af den danske akvakulturproduktion skal veere gkologisk. Dansk gkologisk op-
dreet of fisk og skaldyr befinder sig allerede nu blandt de starste i Europa, hvad angdr opdreet af gko-
logisk grred og bldmusling.

Hovedparten af de danske gkologiske opdreetsfisk scelges i udlandet — fortrinsvis i Schweiz og Tyskland,
men der er behov for fortsatte afscetningsmcessige aktiviteter i udlandet for at opretholde afscetningen
af nuveerende og fremtidige produktionsmeengder af danske gkologiske opdreetsfisk. Tilsvarende geel-
der for de danske gkologiske opdrecetsmuslinger, som ved projektets opstart kun blev eksporteret i meget
beskedent omfang, men hvor der var forventning om store potentielle muligheder for eksport.

Hvad angér afscetningen i Danmark, er sével tilgeengeligheden som afscetningen af produkterne i de
danske detailbutikker stigende — men forbrugernes viden om de gkologiske fisk og skaldyr stadig for-
holdsvis begrcenset, hvilket er en hcemsko for afscetningens udvikling.

Afscetningen af gkologiske fisk og skaldyr til storkekkener med scerlig fokus pé gkologi, har veeret hcem-
met af de eksisterende regler for "det gkologiske spisemcerke”, hvor vilde fisk som en af f& undtagelser
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ikke tcelles med ved opgerelse af kekkenets gkologiprocent. Mange kgkkener med det gkologiske spise-
meerke veelger derfor at fortscette med at indkgbe vilde fisk uden gkologimcerke til kekkenet — fremfor
at indkgbe og anvende (og dermed stgtte udviklingen af) de gkologiske opdrcetsfisk. Derved sparer et
kekken en masse papirarbejde og udgifter i forhold til indkeb af de gkologiske opdrcetsfisk.

| den seneste tid har der dog veeret en tendens til at flere storkgkkener har faet sterre interesse for ind-
keb af gkologiske fisk og skaldyr mv. til kekkenet. Her er ofte tale om kekkener som ncermer sig de
100% gkologi i rdvareindkgbet, og som derfor gnsker ogsd at vise omverdenen (og mdske kollegaerne)
at man formdr at tage "de sidste stik” hjem i form af de gkologiske fisk og skaldyr.

Delprojektets forventede effekter:

- gget viden om gkologiske fisk og skaldyr blandt slutforbrugere og relevante naglepersoner for
gget afscetning af gkologiske fisk og skaldyr mv.

- synliggerelse af danske produkter af gkologiske fisk og skaldyr p& markeder / messer og udstil-
linger i ind- og udland

- w@get afscetning af danske gkologiske fisk og skaldyr og produkter deraf i ind- og udland

- scerligt kendskab til gkologiske fisk og skaldyr samt produkter deraf, blandt ngglepersoner i
danske storkakkener med fokus pé gkologi. Herunder offentlige storkakkener og private storkgk-
kener/restauranter med det gkologiske spisemcerke.

@, Stats-

= kontrolleret
okologisk

3.0 FORMAL

Del-projektet har til formal via en generisk informations- og afscetningskampagne, at fremme forbrugernes -
herunder storkgkkenernes - kendskab til produkter med gkologiske (og dermed ogsé& beeredygtige) fisk og
skaldyr mv. Herunder disse produkters scerlige historie, kvalitet og ernceringsmcessige fordele.

4.0 ORGANISATION

Delprojektet er udfert af en projektgruppe bestdende af:
Villy J. Larsen Dansk Akvakultur (projektanvarlig og -leder)

Marianne Sneftrup Dansk Akvakultur (regnskabschef, Dansk Akvakultur)
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Veesentligste leverandearer til del-projektet har veeret:

- Projektkonsulenterne — Arhus

- MAAC, Arhus

- Lise Faurschou Hastrup ( )
- @kologisk Landsforening

5.0 METODER OG RESULTATER

5.1 Materialer:
5.1.1 Info-pjecer
5.1.2 Plakater
5.1.3 Roll-up plancher
5.1.4 Plancheveegge med tekst
5.1.5 Poser med @KO-fiske tryk
5.1.6 Film

5.2 Artikler /pressemeddelelser

5.3 Messer — udland
5.4 Messer/markeder — indland

5.5 Info-mader

5.1.1 Info-pjecer:

Der blev udarbejdet 4 forskellige informationspjecer — alle omkring temaet: Dansk gkologisk akvakultur
og produkter deraf.

Der er produceret info-pjecer med fglgende temaer:
- @kologiske fisk i storkekkener
- @kologisk tang
- @kologiske flodkrebs
- @kologisk fiskeopdreet i dambrug og havbrug

De 4 forskellige pjecer blev trykt i gennemsnitlig 20.000 eksemplarer og uddelt i forbindelse med info-
mgder, udstillinger, messer etc., ligesom de rundhéndet blev fordelt til videreuddeling til de gkologiske
fiskeopdrcettere, fiskehandlere og diverse andre virksomheder med produkter af gkologiske fisk og skal-
dyr i portefglien. Ja kort sagt: Til alle de mulige steder hvor man kunne forstille sig, at pjecerne ville
kunne gere nytte: At informere interessenter /forbrugere om de danske gkologiske fisk og skaldyr og
produkter herfra.
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De udarbejdede info-pjecer har dermed veceret medvirkende til at udbrede kendskabet til dansk gkolo-
gisk opdreet af fisk og skaldyr og relaterede produkter derfra.

Bkologiske fisk opdreettes uden at blive
stressede, men vokser sig langsomt store
Deu:.e gelder for danske skologiske fisk:
Foderet er fremstillet af fsk fra havet og
planter fra skologiske landbrug
« Ingen kunstige farvestoffer eller
gensplejsede organismer (GMO) i
eret.
« Ekstra skrappe regler for brug af medicin
-« 0 pa i
dambrug og havbrug
« Statslig kontrol af at de ekologiske
regler bliver overholdc

P

Derfor fisk fra skologisk opdraet:
Vilde fisk fra hav, der og seer kan ikke
seelges som ekologiske, da der ikke findes et

FISK UDEN STRESS 06 KUNSTIG FARVE

tang mv., som spises i verden, opdrettede
produkter

Uden de opdreettede fsk og andre
produkter, ville efterspargsien pa fadevarer
fra havet slet ikke kunne dakkes uden
at drive rovdrift pa vilde Ask og skaldyr i
verdenshavene

Mucingcr i pagt med naturen

inger er altid op pa
liner og aldrig fanget med net, der skraber
pa ha/bunden
De ekologiske li eril under

maximalt hensyn til vilde fsk, fugle og seler

kontrollere
okoiug )k

e Super smag

e Hojere skologiprocent i kblzkene

e Ren natur 5 '
e God dyrevel

okologisk regelszst for vilde fisk

Grunden er; at det i naturen ikke er muligt
at kontrollere de forhold, som fiskene lever
under — for eksempel om de har svemmet
rundt i et forurenet omrade.

at arbejde med!

- og sa il

Gode grunde til opdrat
| dag er over SO procent af alle fisk, skaldyr

A

www.okofsk.dk

Udgpwt afDnsk Abvodd tar raed siots fa hb-m et og B « Reclaktun og prof ket adebss: Cheonsudort Wy | Larses, Dormk Abmaindtar Talst:Por Henrk:
Horper, wwne parhrwth_ Ak« Fota s Probes W.‘hm g Fikatus ot Thisted o Aneits Bubil Laren - Lapout: Pacr Hovgaurd,
" hmnl.nm e ph? o« Trykdort: GPT: orme sHuttet] febmar

Eksempel pé& del aof info-pjecen om gkologiske fisk og skaldyr til storkekkener.

5.1.2 Plakater:

Der blev udarbejdet 4 forskellige plakater med fotos og kortfattede oplysninger om danske gkologiske
akvakulturprodukter:

Der er produceret info-pjecer med felgende temaer:

- @kologisk tang

- Dkologiske flodkrebs

- Dkologisk fiskeopdreet i dambrug og havbrug
- @kologiske fisk i storkekkener /restaurant

Plakaterne var farst og fremmest tcenkt til brug i fiskehandler, regerier, storkekkener /restaurant mv., som
gerne ville have et kortfattet oplysende PR-materiale til at hcenge i butikkerne /kgkkenerne. Pé& den
mdde kunne medarbejdere, som ikke var kleedt scerligt pd fil at orientere konkret om, "hvad gkologiske
fisk og skaldyr egentlig er for en starrelse”, let henvise forbrugerne til plakaten og de argumenter, som
fremgdr heraf.



Delprojekt ”Afscetningsfremme — Dansk Akvakultur 2012 - 2014 (ekologi)”

DANSK
KOLOGISK TANG

."71113*‘,

. 3 ”\ ~
- ~T3
- S

&
NG 2
2 o

=
-

! ';,h‘ ¢ ‘,; s
b3 e x - - -\;
&=

Havets bedste grentsager dyrketipa
kontrollerede anleeg i danskeks

To— = % ol
Velsmag til'digios omsore formiljzets

wwu;._»oﬁsk.dk
E=

Eksempel pd plakat — Dansk gkologisk tang

5.1.3 Roll-up plancher:

Der er blevet udarbejdet 8 forskellige udgaver i 10 eksemplarer hver, af de sékaldte "roll-up plan-
cher”, der er mindre plancher, som let lader sig adskille og transportere.

Der er produceret roll-up plancher med fglgende temaer:

- Dkologiske foreller

- @kologiske haverreder

- Dkologiske muslinger

- @kologisk tang

- Dkologiske flodkrebs

- @kologiske ginceg og yngel
- @kologisk fiskepdlceg

- Dkologisk fisk i storkekkenet
- Dkologisk fisk pé& restaurant

Roll-up plancherne var tcenkt som lettere plancher til brug ved mindre udstillinger og messer mv.

Roll-up plancherne blev flittigt anvendt gennem hele projektforlabet og har dermed veeret medvirkende
til at udbrede kendskabet til dansk gkologisk opdreet af fisk og skaldyr og relaterede produkter derfra.

5.1.4 Plancheveegge med tekst:

Der blev udarbejdet en informativ plancheveeg i form af 30 scet af en 6 siders samlet informationsveeg,
der i let-lceselig tekst med relevante og flotte fotos beskriver hvad gkologisk akvakultur er.

Plancheveeggen er med stor interesse (succes) blevet opsat — eksempelvis ved lystfiskersgen Bjerrely Fi-
skesa syd for Herning. Der er tale om en gren lystfiskerse med stor fokus p& beeredygtighed og hvor der

8



Delprojekt "’ Afscetningsfremme — Dansk Akvakultur 2012 - 2014 (gkologi)”

udelukkende udscettes gkologiske opdrcetsgrreder i lystfiskerssen. Af samme &rsag, er de besggende
scerdeles "mindede” for at f& udvidet information om gkologisk akvakultur — hvorfor det har veeret me-
get relevant at opscette bencevnte informationsplancher p& dette og tilsvarende steder. Det skennes at
plancherne alene hos Bjerrely Fiskesg bliver set af op mod 10.000 mennesker om dret.

Der er uddelt planchevcegge til alle landets gkologiske akvakulturproducenter samt relevante danske
fiskebutikker og besggssteder for danske forbrugere (eksempelvis AQUA i Silkeborg med ca. 120.000
bessgende danskere om dret). Restlager af plancherne vil blive uddelt pa tilsvarende vis.

5.1.5 Poser med PKO fisketryk:

Der blev udarbejdet 2 x 20.000 stk. poser med péatrykt tekst "Dkologiske fisk og skaldyr” som et led i
projektet.

Poserne er blevet uddelt og anvendt i forbindelse med info-mgder, udstillinger, messer etc., ligesom de
rundhéndet er blevet fordelt til videreuddeling til de gkologiske fiskeopdrcettere, fiskehandlere og di-
verse andre virksomheder med produkter af gkologiske fisk og skaldyr i portefglien. De udarbejdede
poser med @KO fisketryk har dermed vceret medvirkende til at udbrede kendskabet til dansk gkologisk
opdrecet af fisk og skaldyr og relaterede produkter derfra.

Kort film (10 film af 1,5 min.):

Der blev udarbejdet 10 film af hver 1,5 min om forskellige relevante emner inden for gkologisk akvakul-
tur — produkter og anvendelse.

Filmene har veeret (og bliver ogsd fremover) anvendt som baggrundsfilm pd& udstillinger, messer etc. og
som baggrundsfilm hos flere af de danske fiskebutikker, detailbutikker, storkgkkener mv.

Filmene har desuden vceret anvendt i forbindelse med gennemfgrelsen af flere af projektets informati-
onsmader mv. Hertil kommer, at udvalgte af filmene Isbende vil blive lagt ud pd& "YouTube” og "Face-
book” med masser af links til relevante hjemmesider med gkologiske temaer.

De udarbejdede kort-film har dermed veeret — og vil blive - medvirkende til at udbrede kendskabet til
dansk gkologisk opdreet af fisk og skaldyr og relaterede produkter derfra over for tusindvis af danske
forbrugere.

5.2 Artikler /pressemeddelelser:

Der blev udarbejdet i alt 16 relevante artikler/pressemeddelelser til et artikellager med historier om de
danske gkologiske akvakulturprodukter (fisk, muslinger, tang og flodkrebs) og relevante produkter
deraf. En rcekke af de resulterende artikler har bl.a. veeret trykt i relevante faglige aviser og tidsskrifter
mv. som:

- Kantinen
- Gregn Hverdag
- Praktisk @kologi

- Dansk Akvakulturs nyhedsbrev
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Men ogsd i mere generelle nyhedsmedier som:
- @kologi & Erhverv

- diverse lokale, regionale og landsdcekkende aviser

Eksempel p& artikel findes i bilag-2.

De udarbejdede artikler har veeret medvirkende til at udbrede kendskabet til dansk gkologisk opdreet
af fisk og skaldyr og relaterede produkter derfra.

Ekstraordincer udsending af opskriftshcefte:

| et tidligere informationsprojekt: "Udbredelse af information om gkologisk fiskeopdreet i Danmark
og aktuelle produkter herfra” (I daglig tale: @KOFISK-INFO) blev der udarbejdet et meget popu-
Icert opskriftshcefte, som foruden 10 spcendende opskrifter med gkologiske fisk og skaldyr indeholdt
dels en overordnet beskrivelse af reglerne for gkologisk opdrcet af fisk og skaldyr, dels eksempler
pd& udtalelser fra private forbrugere sdvel som fra personale og indehavere af danske storkgkkener
og restauranter, henvisning til hjemmesiden mv.

Som et led i indevecerende projekt blev opskriftsheeftet blev genoptrykt og udsendt som indstik i @kolo-
gisk Landsforenings populcer-magasin "@kologisk” til ca. 4000 modtagere - alle i det vigtige forbruger-
segment, som er kendetegnet ved interesse i skologi bl.a. via medlemskab af @kologisk Landsforening.

Okologiske fisk og skaldyr

P 3

1 DEJLIGE RETTER
TIL HVERDAG OG FEST

=

Piecen, som blev udsendt som indstik i magasinet GKOLOGISK.

54 Deltagelse i messer i udlandet

Et veesentligt led i projektet var deltagelsen i Biofach-messen i Nirnberg, Tyskland i 2013 og 2014 med
en generisk stand om danske gkologiske opdreetsfisk og muslinger og relevante produkter deraf.

Biofach-messen er Europas sterste gkologiske fadevaremesse med 2263 udstillere og 42.445 besggende
over 3 — 4 dage.
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| 2013 blev der desuden gennemfert deltagelse pd ANUGA messen i KdIn, Tyskland. ANUGA-messen er

Europas sterste fedevaremesse, hvor man de seneste &r har fokuseret mere og mere pé& gkologiske fede-
varer. Messen havde i 2013 6777 udstillere og 154.462 besggende over 5 dage.

Deltagelsen i alle messerne blev gennemfgrt i samarbejde med Bio Aus Danemark (Malene Aaris).

Typisk bestod deltagelsen af en generisk stand med orientering om produktion af gkologiske fisk og
skaldyr i Danmark samt preesentation af tilgeengelige danske produkter deraf pé& eksportmarkedet.

Deltagelsen i disse arrangementer har veeret kraftig medvirkende til udvidelse af eksporten af gkologi-
ske fisk og skaldyr til en recekke europceiske lande — herunder: Tyskland, Schweiz, @strig, Frankrig, Italien
m.fl.

At denne indsats har veeret scerlig vigtig for udviklingen i produktion og afscetning af danske gkologiske
fisk og -skaldyr og produkter ses blandt andet af, at det ved projektafslutning anslés at ca. 20 % af
den danske produktion af gkologiske fisk og skaldyr (svarende til ca. 650 tons gko-fisk ab dambrug,
200 tons gko-fisk ab havbrug og mere end 800 tons gko-linemuslinger ab lineanlceg), afscettes pé& ek-

sportmarkederne — med Tyskland som hovedaftagerland.

"Generisk stand med info om danske gkologiske opdreetsfisk og skaldyr p& Biofach-messen i Nirnberg,
Tyskland, 2013”

Foto: Bio Aus Ddnemark, Malene Aaris
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"Smagsprever pd danske gkologiske regede grreder p& generisk stand med info om danske gkologiske
opdreetsfisk og skaldyr - ANUGA-messen i KéIn, Tyskland, 2013”

Foto: Bio Aus Danemark, Malene Aaris

54 Deltagelse i messer mv. i Danmark

P& hjemmemarkedet deltog projektet med stande i forbindelse med fglgende arrangementer i projekt-
perioden:

1) Foodfestival 2013 — Tangkrogen i Arhus
2) Foodexpo 2014 — MCH, Herning
3) Kursus "Fisk i kantinen” pé& Teknisk skole i Silkeborg - 24/4 2014

Deltagelsen i disse arrangementer bestod af en generisk stand med orientering om produktion af gkolo-

giske fisk og skaldyr i Danmark samt preesentation af tilgcengelige produkter deraf p& hjemmemarkedet
og evt. smagsprever deraf. Deltagelsen i arrangementerne har veeret medvirkende til udvidelse af hjem-
markedet for gkologiske fisk og skaldyr det veere sig i detail eller foodservice sektoren.
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Falgende figur viser fremgangen i afscetningen af danske gkologiske fisk og skaldyr i detailhandlen over
de senere ar:

Betailomsatningen af okologiske fodevarer
efter tid.
Fisk, skaldyr i alt, Vardi i 1000 Kr.. (-}
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Kilde: Danwarks Satistil

5.5 Gennemfgrelse af relevante informations-aktiviteter

| del-projektet blev der gennemfart 10 info-mader i forbindelse med foredrag malrettet udvalgte
grupper af producenter, interessenter og kommende aftagere af danske gkologiske opdreetsfisk og
aktuelle produkter herfra - herunder scerlig storkekkener med interesse i at kunne hceve gkologipro-
centen med anvendelse af gkologiske fisk og skaldyr.

Der blev indgdet et samarbejde med foredragsholder Lise Faurschou Hastrup (LFH) om gennemfars-
len af de 10 info-mader. Maderne blev fortrinsvis placeret som en del af heldagsarrangementer
som blev gennemfgrt af LFH med overordnede temaer som "Mere gkologi i kantinerne” mv. Tanken
var, at man p& den mdde kunne nd ud med budskabet om de gkologiske fisk og skaldyr til en langt
bredere malgruppe, end hvis info-mgderne udelukkende havde veeret afholdt som mgder med gko-
logiske fisk og skaldyr som det eneste emne, og hvor man aktivt skulle scette en dag af til udeluk-
kende at skulle beskceftige sig med gkologiske fisk og skaldyr.

Liste over gennemforte arrangementer i 2013 og 2014:

1) Den 31. maj 2013, MERCANTEC - Erhvervsskolerne i Viborg, Bjerringbro og Ulfborg (Hotel og
rest. skolen i Viborg var ogsd reprcesenteret). Arrangement pd Nr. Vosborg i Vemb

2) Den 6. juli 2013, Landskuet Herning i forbindelse med "Klimavenlig madlavning”
13
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3) Den 24. august, 2013, Handicapcentret Vejle, Gigtforeningen

4) Den 12. september 201 3, Hjgrring Bibliotek, dbent foredrag

5) Den 8. april 2014, Vestjyllands Hgjskole, Om omlcegning til gkologi for hgjskolekgkkener

6) Den 30. april 2014, Daginstitutioner i Vejle kommune, som skal lcegge om til gkologi. Made af-
holdt pa Gadkjeergard

7) Den 12. maij, Eventyrhuset, Breedstrup daginstitution. Aftenarragement.

8) Den 27. maj 2014, Region Hovedstadens Apotek, Herlev. Mgde for farmaceuter

Q) Den 12. juni 2014, Kursus for kekkenansatte pé& produktionsskoler og institutioner, arr. Troldkeer-
skolen, Jels Voldsted

10) Den 30. august 2014, Kulturcentret Tuskeer, Fialtring, Lemvig. Abent kursus, Kost mod gigt og led-
smerter

Gennemfearslen af bencevnte info-mader har veeret kraftig medvirkende til at scette gkologiske fisk
og skaldyr p& dagsorden blandt de danske forbrugere — og scerligt i de danske storkakkener, med
hovedveegt pd de jyske.

Det anslés, at mere end 500 personer, her iblandt ngglepersoner hos storkgkkener med omlcegning til
gkologi, har deltaget i en eller flere af ovenncevnte info-mgder.
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6.0 KONKLUSION

Formélet med del-projektet var via en generisk informations- og afscetningskampagne, at fremme forbruger-
nes - herunder storkgkkenernes - kendskab til produkter med gkologiske (og dermed ogsé& beeredygtige) fisk
og skaldyr mv. Herunder disse produkters scerlige historie, kvalitet og ernceringsmcessige fordele.

Projektet har:

Udarbejdet en reekke forskellige info-materialer i form af pjecer, plakater, roll-up plancher, plancheveegge,
poser med PKOfisk tryk etc. Hertil kommer en rcekke kort-film der viser produktion, forarbejdning og afscet-
ning af danske gkologske fisk og muslinger m.v. og produkter deraf.

Projektet har udarbejdet en rcekke informerende artikler /pressemeddelelser, som har informeret interessen-
ter /forbrugere i Danmark om danske gkologiske akvakulturprodukter.

Projektet har muliggjort deltagelse med generiske info-stande om danske gkologiske fisk og skaldyr mv. og
produkter deraf pé& 3 vigtige internationale fedevaremesser — alle i Tyskland, det vigtigste eksportmarked for
danske gkologiske fisk og skaldyr for nuvcerende.

Projektet har gennemfart en reekke info-mader overfor forskellige grupper af interessenter i Danmark — med
scerlig fokus pé& personale fra storkgkkener med gnske om mere gkologi i kekkenerne.

Endelig har projektet muliggjort deltagelse med generiske info-stande pé udvalgte messer/markeder i Dan-
mark med scerlig fokus p& gkologi.

Projektet har muliggjort en fortsat informering af forbrugerne om danske gkologiske fisk og skaldyr og pro-
dukter deraf — i forlcengelse af det arbejde, som blev pabegyndt i projekt @GKOFISK-info (2009 — 2013).
Projektet har dermed veeret afgerende for at sikre det fortsatte arbejde med at opbygge information og vi-
den om danske gkologiske fisk og skaldyr og produkter deraf hos s&vel danske som udenlandske forbrugere.

Scerligt har projektet medvirket til at sikre den videre opbygning af viden og muligheder for brug af gkologi-
ske fisk og skaldyr i de danske storkgkkener, der gnsker at arbejde mod at erhverve sig det gkologiske spise-
mcerke p& et scerligt hajt niveau. Et helt konkret resultat fra dette arbejde var, da grossistvirksomheden HDR-
KRAM Foodserice i foréret 2014 valgte at udbygge deres produkisortiment med en scerlig gruppe af gkolo-
giske fisk og skaldyr — som den allerfgrste af sin art i Danmark. En banebrydende afscetningsmeessig nyhed —
for forbrugerne sével som for dansk gkologisk akvakultur!
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BILAG -1:

Dansk Akvakulturs strateqgi for udvikling af gkologisk

fiskeopdraet i Danmark

(Godkendt af DA’s bestyrelse pa mgde den 23. febru2009)

Malsaetning

At udvikle og udbygge @gkologisk fiskeopdraet tillehsomt og betydende segment inden for

dansk akvakultur.

Mal for 2018

1. Mindst 10 % af produktionen (5.000 tons pa landis® anlaeg og 5.000 tons i hav-

brug) skal veere gkologisk
Eksportandel heraf pa mindst 50 %

R

SWOT (2009)

Der opdraettes mindst tre forskellige gkologiskerart

Den samlede forskningsindsats i gkologi er pa miBds$ af primaeromsaetningen
Senest i 2009 er der etableret et feelles europaysitsaet

Danmark er EU’s fgrende producent af gkologiskefisder

Styrker

Svagheder

Erfaring med gkologisk produktion gen-
nem en arraekke

Brancheforening som deaekker hele veerdi-
keeden

God logistik og nem adgang til EU’s mar-
keder

Etableret statte via Fiskerifonden

Lille kritisk masse (forsyningssikkerhed,
sarbarhed,..)

Hgjt omkostningsniveau

Fa ressourcer til "udvikling”

Lavt produktkendskab blandt forbrugerne
Fa produkter med gkologiske opdraetsfisk

Muligheder

Trusler

Stigende efterspgrgsel/stor forbruger inte-
resse

Positiv mediedaekning (image/profilering)
"Spin-off” effekt fra gkologiske projekter

til det konventionelle erhverv

EU-regelseet for gkologisk akvakultur ab-
ner for lettere eksport af danske gkologiske
opdreetsfiskeprodukter

EU-regelseet for gkologisk akvakultur ab-
ner for lettere import af udenlandske gko-
logiske opdreetsfiskeprodukter

For lav betalingsvillighed hos forbrugerne
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Strategier

Produktionsudvikling

- Sikre politisk goodwill og ngdvendige regelrammer
- Fastholde stgtteordninger til omlaegning, evt. urkttef
- Nemmere adgang til omlaegning gennem kurser og neenatigang til viden

Markedsudvikling

- Gennemfgrelse af PR aktiviteter i primaert DanmayK gskland - men ogsa @vrige ud-
land

- Udarbejdelse af relevant markedsfgringsmateridderander opskrifter, info-pjecer mv.

- Promovering og formidling gennem hjemmeside, atikindlseg m.m.

- Tilpasning og udvikling af produktudbud

Struktur/ressourcer

- Etablering af ERFA gruppe for gkologiske fiskeopttieze, herunder talsmand for disse
opdreettere

- Etablering af intern ressource gruppe (gkologiuglvaied repraesentanter fra hele veer-
dikeeden

- Etablering af relevante projekter i regi af fx E€lfer innovationsloven.

Dansk Akvakulturs @kologiudvalg vurderer, at ovéeside strategi medfgrer et behov for gen-
nemfgrsel af fglgende udviklingsaktiviteter (prdg over de kommende 3 — 5 &r:

- tilpasning af drift fra danske @gko-regler til drfiter kommende EU-gko-regler

- iveerkseettelse af markedsudviklingsaktiviteter @mdl / udland)

- iveerkseettelse af produktudviklingsaktiviteter

- fortsat omlaegning af anleeg (dambrug — men ogséarbgyb

- lgbende gennemfarsel af mindre udviklingsprojefdesesrodsprojekter) med henblik pa
fortsat udvikling af gkologiske metoder og ideemdelomlagte gkologiske fiskeopdraets-
anlaeg
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BILAG -2:

Eksempel pa artikel om danske gkologiske fisk og aldyr udarbejdet i pro-

jektet:

Delprojekt ”Afscetningsfremme — Dansk Akvakultur 2012 - 2014 (ekologi)”

Fremtidens
Kantinefolk

| hard dyst

12 erneeringsassisten-
telever konkurrerede

| tre dage i Aalborg

om at veere Danmarks
bedste i et kagkken. Vi
fulgte Pia Pihl Sgrensen
I hendes arbejde med
gkologisk havarred.

FAKTA OM FISK MED
RODT @-MARKE

Fisk fra danske okologiske dambrug og
havbrug:

« Teeller med i okologi-regnskabet, nar
man vil have det skologiske spise-
maerke i guld, selv eller bronze
Forhandles af en raekke fiskehandlere
og af mindst et af landets forende
cateringfirmaer

Er opdraettet efter regler svarende til
dem, der gzelder for okologiske dyr
pa land

B evaebnet med en laksetang og en stor
portion omhu star Pia Pihl Sgrensen
bgjet over et skaerebraet, hvorpa der lig-
geren filet af havgrred. Selv om hun er
omringet af tilskuere, konkurrenter og
dommere, er der koncentration at spore
ihendes iver med at pille hver enkelt af

de tilbageveaerende sma, hvide ben ud af
fileten. Perfekt skal det veere, nar malet er
at gavidere i konkurrencen for morgenda-
gens nye medarbejdereikantiner ogandre
storkgkkener ogisidste ende vinde titlen
som Danmarksmester. Vier til DM i Skills
—enkonkurrence for unge fra 29 fagved
landets erhvervsskoler.

Neermere bestemter viien hal, der til
dagligt bliver brugt til atletiki Aalborgs
store idraetskompleks Gigantium. I dagens
anledninger her indrettet en stribe sma
kgkkener - interimistiske, men med bade
handvask, komfur, kgleskab og alt andet til
faget hgrende.

Her konkurrerer12 af de bedste ernze-
ringsassistentelever fra lige sa mange sko-
ler gennem tre dage om at blive den bedste.

Storre krav til de unge

Imens Pia pertentligt pakker grredfileter-
ne ind i tynde skiver af gul bede, som hun
har skaret pa et mandolinjern, fortzeller
hendes lzerer fra Svendborg Erhvervsskole
om nutidens unge pa den uddannelse, der
gerne skal fore til et job i et storkgkken.
For eksempel i en kantine.

- Der bliver stillet hgjere krav til de unge
idag, end der gjorde, da jeg begyndte at
undervise for18 ar siden. Iszer efter der for
en halv snes ar siden blev indfgrt svende-
prove, er kravene steget. I dag skal de bade
kunne mereiet kgkken oghave en stgrre
teoretisk viden om mad og ernaering, for-
teeller laereren, Jette Kofoed Klausholm.

Pia Pihl Serensen sammensatte sin menu
udelukkende af okologiske ravarer, da hun
deltog ved DM i Skills.

De tre dage i Aalborg errigtig gode for
bade skolerne og de unge, mener Jette.

- Uddannelsen bliver profileret, og de
unge, der er med, far nogle ekstra udfor-
dringer og en stor oplevelse, forklarer hun.

Oko-ravarer hele vejen igennem

Pia har selvsammensat sin menu ud fraen
ravarekasse, som er ens foralle 12.i kon-
kurrencen ogud fra nogle falokale fynske
ingredienser, hun har taget med hjemme-
fra. Bade fisken fra Bisserup Havbrug og
alle andre ingredienser er gkologiske.

Opgaven lyder pa kantinemad for
voksne. Hun har valgt at lave pocheret
havgrred i gule beder med pommes Anna,
rygeostcreme, rakost med kal og gren
salsa.

Tugerne inden konkurrencen har Pia,
der er fgrstearselev og stiller op til DM for
forste gang, traenet intensivt hjemme og i
kgkkenet pa Odense Universitetshospital,
hvor hun er i praktik. Men i dag bliverre-
sultatet ikke helt sa perfekt, som det blev
under traeningen. Nogle af de raffinerede
sma ruller med gkologisk grred og gul
bede falder fra hinanden. Alligevel er hun
glad for oplevelsen ved at veere med.

- Det har vaeret sjovt og spaendende,
smiler hun. Pia ender som nr. 6 af de 12
deltagereikonkurrencen. m
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