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1.0 RESUME

Gennemfgrelsen af projektet har veeret kraftigt medvirkende til at pévirke og understgtte den udvikling som
er sket vedrgrende omlcegning af en flerhed af linemuslingeanlceg i Danmark til gkologisk produktion. Dels
fordi regelscettet for gkologisk akvakulturproduktion — herunder muslinger — ger det muligt at omleegge til
gkologisk produktion med forholdsvis lave ekstraomkostninger, dels fordi en flerhed af de gvrige led i distri-
butionskeeden i Igbet af projektperioden er blevet gearet (og godkendte) til at forarbejde og afscette gkolo-
giske linemuslinger — og endelig fordi markedet for afscetning af de gkologiske linemuslinger er blevet til-
streekkelig motiveret/pdvirket i en retning som har bevirket, at der nu langt sterre interesse for indkeb af sko-
logiske linemuslinger blandt sdvel de danske som de udenlandske forbrugere — herunder blandt storkgkkener.

Med andre ord: Der er kommet gang i omleegning, produktion, forarbejdning og salg af gkologiske muslinger
i en grad, s& Danmark i den pdgceldende projektperiode er gdet fra at veere "en spiller i opstartsfasen” til at
veere blandt EU’s stgrste producenter og udbydere af produkter med gkologiske linemuslinger.

Projektet har dermed medyvirket til at etablere og udvikle et gkonomisk beeredygtigt marked for gkologiske
linemuslinger i Danmark via stette til - og udvikling af - relevante distributionskanaler med henblik pé& at sikre
tilgcengeligheden af danske gkologiske linemuslinger til forbrugerne — herunder danske storkgkkener.

2.0 INDLEDNING

Dansk Akvakulturs mal for udviklingen af gkologisk akvakultur i Danmark er blandt andet, at 10% af produkti-
onen i akvakultursektoren skal veere gkologisk i 2018. Da gkologiske linemuslinger er et forholdsvis nyt pro-
duktomrdde pd paletten af gkologiske fedevarer, var der ved dette projekts opstart meget begreenset til-
geengelighed for forbrugerne som fglge af beskeden produktion pd f& omlagte anleeg, samt manglende eller
ufuldstcendige distributionskanaler for gkologiske linemuslinger i Danmark. Dette kombineret med begrcenset
viden om gkologiske linemuslinger i de forskellige led i distributionskceden, var en hcemsko for udviklingen af
markedet for de gkologiske linemuslinger over for forbrugerne i Danmark s&vel som i udlandet — herunder
ogsa storkaekkener.

1 2011 var blot 2 danske linemuslingeproduktionsanlceg omlagt til gkologisk produktion. Siden da har flere af
ejerne af de danske lineopdreetsanlceg fdet gjnene op for mulighederne omkring gkologisk produktion og af-
scetning af gkologiske bladmuslinger fra lineproduktion. Ved udgangen af 2014 var der omlagt 10 anleeg il
gkologi ud af ca. 20 anlceg, som var i egentlig drift pé& dette tidspunkt - og flere andre anlceg arbejder fort-
sat pd snarlig omleegning til gkologisk drift — ogsé i 2015.

Ved projektstart i 2013 var der allerede interesse for de gkologiske linemuslinger — p& dette tidspunkt iscer
fra restauranter med fokus p& gkologi i Danmark (Restaurant Le Sommelier, Biomio m.fl.), mens afscetningen fil
gvrige storkgkkener — herunder offentlige drevne storkakkener - var stort set ikke eksisterende i 2013.

| Fedevareministeriets "@kologisk Handlingsplan 2020” er et af de helt store indsatsomréder i de disse éar, at
udvikle forbruget af gkologiske ravarer i de offentlige kakkener. Mdlet er mindst 60 % gkologi i disse stor-
kakkener inden 2020. Det anslds at offentlige storkgkkener bespiser op mod 2 millioner mennesker om dagen
i Danmark. | den forbindelse er det vigtigt at kunne sikre mulige, tilstrcekkelige og tilgcengelige leverancer af
gkologiske produkter — herunder gkologiske linemuslinger — ogsd til denne sektor.

Et scerligt problem var dog i 2013, at det spirende gkologiske segment inden for lineopdrcet af bldmuslinger
kvaltes af omkostninger til sékaldte fedevaresikkerhedsanalyser. Problemet var scerligt aktuelt for de nye
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gkologiske anleeg, da disse var ngdt til at holde anleeggene dbne stort set hele aret for Isbende at kunne le-
vere friske gkologiske linemuslinger til forbrugerne, med deraf felgende keempeomkostninger til analyser (smé
preveleverancer til mange forskellige mulige kommende aftagere) for at kunne opbygge disse nye danske
markeder. Dette stod i modscetning til de etablerede konventionelle linemuslingeanlceg, der dbner anlceggene
langt fcerre gange om dret, fordi man her hgster store meengder konventionelle muslinger til fabrikkerne af
gangen.
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3.0 FORMAL

Formadlet med projektet har veeret fglgende:

At etablere og udvikle et gkonomisk beeredygtigt marked for gkologiske linemuslinger i Danmark via statte til
- og udvikling af - relevante distributionskanaler med henblik pé& at sikre tilgcengeligheden af danske gkolo-
giske linemuslinger til forbrugerne — herunder danske storkgkkener.

4.0 ORGANISATION

Projektet er udfert af en projektgruppe bestdende af:

Villy J. Larsen Dansk Akvakultur (projektansvarlig og -leder)
Alfred Jokumsen DTU Aqua, Hirtshals

Marianne Sneftrup Dansk Akvakultur (regnskabschef, Dansk Akvakultur)
Erling H. Pedersen Villerslev Skaldyr

Henrik Bruun As Linemuslingeanlceg

Alex Mikkelsen Seafood Limfjord
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Til projektet har vceret tilknyttet en styregruppe bestdende af:

- Erling Larsen DTU Aqua, Institut for Akvatiske Ressourcer.
Sektion for @kosystembaseret Marin Forvaltning

- Henrik Korsholm Fedevarestyrelsen, Veterincer Syd, Vejle
- Lars Erik Holtegaard Ncestformand for Dansk Akvakultur og linemuslingeproducent
- Villy J. Larsen Dansk Akvakultur (projektansvarlig og -leder)

Der har lzbende gennem projektperioden veeret afholdt projektgruppemgder.

Der har lzbende gennem projektperioden veeret afholdt erfa-mgder for bl.a. udvalgte mindre interessent-
grupper - herunder opdrcettere af gkologiske linemuslinger, konventionelle opdrcettere af linemuslinger med
mulig interesse i omlcegning til skologi, diverse muslingefabrikanter, fiskebutiksejere, skonomaer m.fl.

Der har ikke veeret afholdt egentlige felgegruppemeader i projektet (udover ovenncevnte erfa-mgder) men
alle, som har ytret interesse for projektet, har labende modtaget diverse mails med relevante nyheder vedrg-
rende gkologisk akvakultur, ligesom de samme interessenter vil kunne modtage kopi af den resulterende pro-
jektrapport p& elektronisk form nér denne foreligger.

Tekst: Produktion af gkologiske muslinger pa line i Limfjorden.
Foto: Alex Mikkelsen
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5.0 METODER OG RESULTATER

WP 1: Sikring af mulige tilstrecekkelige leverancer af gkologiske linemuslinger i projektperioden

For at kunne sikre tilstrcekkelige leverancer af gkologiske linemuslinger i projektperioden, blev projektet kon-
strueret sdledes, at der kunne ydes stette til delvis deekning af de dokumenterede ekstraordincere analyse-
omkostninger som de gkologiske deltageranlceg matte fa i projektperioden.

Det normalt forventede antal dbningspraver pr. ér for et linemuslingeanlceg var i projektbeskrivelsen ansldet
til (4 &bningsanalyser x 5500 kr/stk) = Kr. 22.000,- /&r. Forventede ekstraordincere analyseudgifter for de
deltagende gkologiske linemuslingeproduktionsanlceg (arlige dbningsanalyser ud over de ferste 4 dbnin-
ger/é&r) kunne sé& dcekkes med 50% stgtte ved fremsendelse af dokumentation herfor — dog med en max.
budgetramme til statte svarende til Kr. 80.000 pr. anlceg i projektperioden.

Nogen gange — ogsd i projektregi — sker der imidlertid det, at den faktiske udvikling overhaler den teoreti-
ske indenom. Situationen omkring produktion og afscetning af danske gkologiske linemuslinger skulle vise sig
at bekreefte disse vise ord i lgbet af projektperioden.

Efter projektets opstart i december 2013 skete der det i branchen, at muslingefabrikken Vildsund Blue pé&
Mors erhvervede sig et medejerskab af Seafood Limfjord — Limfjordens stgrste virksomhed med produktion af
linemuslinger p& i alt 7 anlceg - ud af de ca. 20 anleeg, der var i egentlig drift i Danmark p& davcerende
tidspunkt.

| efteréret 2013 traf Vilsund Blue /Seafood Limfjord beslutning om omlcegning af alle 7 linemuslingeanlceg til
gkologi, og iveerkscettelse af arbejdet med udarbejdelse af diverse ansggninger om nadvendige tilladelser til
forarbejdning og salg af produkter med gkologiske linemuslinger fra Vilsund Blue’s fabrikker.

Dette skete efter afholdelse af info-made mellem virksomhedsejerne og Villy J. Larsen, Dansk Akvakultur, som
et led i dette projekts WP2 (se nedenfor).

Udviklingen i branchen havde dermed taget et nyt og stort skridt, da det nu var muligt for gkologiske line-
muslingeproducenter at hgste og levere ravarer til en fabrik, hvilket med et slag gjorde det muligt at aftage
og afscette gkologiske linemuslinger i langt sterre kvanta, og med deraf falgende langt feerre udgifter til &b-
ningsanalyser pr. kg. gko-musling.

Udviklingen medfgrte konkret, at Seafood Limfjord /Vilsund Blue allerede i fordret 2014 hastede, forarbej-
dede og afsatte mere end 800 tons gkologiske linemuslinger. Hovedparten blev afsat p& eksportmarkederne,
men en mindre del ogs& pd det danske detailmarked.

Bencevnte udvikling har bevirket, at ejerne af linemuslingeanlceggene nu kan veelge at hgste deres gkologiske
linemuslinger i langt sterre batches end det var tilfceldet fer bl.a. Vilsund Blue p&begyndte produktion af pro-
dukter med gkologiske linemuslinger. Det store behov for deekning af analyseudgifter som beskrevet i WP1 i
projektbeskrivelsen var dermed ikke lcengere pdkreevet i sa veesentlig grad, hvorfor en del af disse projeki-
midler i stedet blev anvendt til formidlings- og informationsaktiviteter under WP4 efter behgrig indhentet
godkendelse af Naturerhvervstyrelsen.
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Tesf: Danske akologiske linemuslinger i Netto — juli 2014
Foto: Villy J. Larsen, Dansk Akvakultur

WP 2: Udvikling af gvrige "svage led” i distributionskanalerne:

Som et led i projektet er der gennemfert oplysende orienteringsmgder hos udvalgte interesserede forarbejd-
ningsvirksomheder /grossister af blédmuslinger i branchen. Eksempelvis hos virksomhederne: Vilsund Blue (se be-
skrivelse ovenfor i WP1), Wittrup Seafood, Mytiline ApS.

Efter behov og @nske, er der desuden ydet indledende assistance til udarbejdelse af gko-godkendelser fil
udvalgte relevante forarbejdningsvirksomheder/grossister af blédmuslinger i branchen, som matte have ud-
trykt gnske herom.

WP 3: Preesentation/test af gkologiske linemuslinger overfor veesentlige mulige aftagergrupper mv.

Jf. projektbeskrivelsen var der planlagt felgende preesentation/test af de skologiske linemuslinger overfor
felgende veesentlige aftagergrupper:

1) Fiskehandlere scetter fokus pé& gkologiske linemuslinger
2) Kommunale storkgkkener scetter fokus p& gkologiske linemuslinger
3) Dkologiske feellesindkabsforeninger scetter fokus p& gkologiske linemuslinger

4) @kologiske grossister scetter fokus p& gkologiske linemuslinger
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Der blev udsendt invitationer til deltagelse i sakaldte "fyraftens arrangementer”, som blev arrangeret og af-
holdt pé& kursusstedet Gothenborg syd for Silkeborg ( ). Der blev planlagt et fyraftenskur-
sus for hver af de 4 aftagergrupper og udsendt invitationer til relevante fiskehandlere, alle kendte danske
gkologiske feellesindkabsforeninger, relevante gkologiske grossister og kommunale storkekkener med fokus pé
Horsens og Silkeborg Kommuner.

Ved deadline for tilmelding havde 30 personer tilmeldt sig fyraftensarrangementerne, som blev gennemfeart
til stor tilfredsstillelse for s&vel deltagere som for arrangererne.

Alle deltagerne fik, ud over en rcekke relevante faglige indlceg, lejlighed til at smage gkologiske muslinger
tilberedt og preesenteret pd en reekke forskellige og spcendende mader. Efter mgderne fik alle deltagerne
mulighed for at fylde taskerne op med informationspijecer til hiemmebrug eller butiksbrug mv.

Eksempler p& reaktioner fra deltagerne:

- Gothenborg har selv efterfglgende valgt at fere gkologiske fisk og muslinger i deres butik og at an-
vende disse i forbindelse med gkologiske selskaber, kurser mv.

- En reekke trendscettende bgrnehaver og andre offentlige storkgkkener — scerligt i Horsens, Silkeborg
og Arhus kommuner, har efterfglgende valgt at indkebe skologiske muslinger og fisk til deres kakke-
ner

- Nye fiskehandlere har konkret valgt at inddrage gkologiske muslinger og fisk i deres produktsorti-
ment

- Alle deltagerne var glade for at vecere blevet "klcedt bedre p&” med hensyn til faglige argumenter
omkring "hvorfor gkologiske muslinger”?

- Flertallet af deltagerne udirykte stor positiv overraskelse over de gastronomiske muligheder med de
gkologiske muslinger

Tekst: Fyraftens arrangement pd Gothenborg

Foto: Villy J. Larsen, Dansk Akvakultur
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Tekst: Grillede gkologiske linemuslinger
Foto: Villy J. Larsen, Dansk Akvakultur

WP 4: Formidlings- og informationsaktiviteter:

Denne arbejdspakke omfatter forskellige formidlings- og informationsaktiviteter, som har veeret omfattet af
projektet:

a) Udarbejdelse af artikler til udvalgte relevante magasiner mv. (Indland /udland)

Der blev udarbejdet en rcekke relevante artikler med historier om de danske gkologiske linemuslinger og re-
levante produkter deraf — heraf flere artikler mélrettet udlandet. De resulterende artikler har bl.a. veeret
trykt i relevante faglige aviser og tidsskrifter mv. som:

- Kantinen

- Gren Hverdag

- Dansk Akvakulturs nyhedsbrev
- @kologi & Erhvery

- WorldFishing & Aquaculture

Eksempel pé& artikler findes i bilag-3.

De udarbejdede artikler har veeret medvirkende ftil at udbrede kendskabet til danske gkologiske linemuslin-
ger og relaterede produkter derfra i ind- og udland.

10
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b) Annoncer i fagblade og tidskrifter mv. (Indland /udland)

Der blev udarbejdet og indrykket forskellige annoncer om gkologiske linemuslinger — typisk med henvisning til
projekthjemmesiden for yderligere info - i bl.a. felgende medier:

Fagbladet — Kantinen
Dkologi & Erhvervy
Gren Hverdag
Praktisk @kologi
Hjemmesiden

Magasinet @KOLOGISK

Magasinet GASTRO

Magasinet SPIS BEDRE

Eksempler p& annoncer findes i bilag-4.

De udarbejdede annoncer har veeret medvirkende til at udbrede kendskabet til danske gkologiske linemuslin-

ger og relaterede produkter derfra i ind- og udland.

C) Projekthjemmeside (opdatering + videredrift af www.okofisk.dk)

Projekt-hjemmesiden blev fornyet og opdateret med viden om gkologiske muslinger som et
led i projektet.

Projekthjemmesiden har veeret kraftig medvirkende til at udbrede kendskabet til danske gkologiske linemus-
linger og relaterede produkter derfra i ind- og udland.

En vigtig medvirkende &rsag til det store antal besggende p& hjemmesiden har formentlig veeret, at hjemme-

sidens webadresse har fremgdet af alle de annoncer for gkologiske linemuslinger, som har veeret indrykket i
diverse medier som et led i projektet.

d) Deltagelse med generisk info-stand p& Biofach messen 2015 i Nisrnberg, Tyskland

Som et led i projektet, deltog Dansk Akvakultur med en bemandet generisk info-stand pé& Biofach-messen, fe-
bruar 2015 i Nirnberg, Tyskland, hvor besagende kunne fé& information om de danske gkologiske linemuslin-
ger og relevante produkter deraf.

Biofach-messen er Europas stgrste gkologiske fedevaremesse med over 2000 udstillere og mere end 40.000
besggende over 3 — 4 dage. Deltagelsen blev gennemfgrt i samarbejde med blandt andre Bio Aus Déne-
mark (Malene Aaris) og Per Henrik Hansen.

Personalet p& den generiske stand havde et flot besggstal, og der var stor interesse omkring informationer
om produktion, mulige leverancer, produkter, priser etc. fra de besggendes side.

11
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Den generiske info-stand pé& Biofach-messen 2015 vurderes at have veeret kraftigt medvirkende til at ud-
brede kendskabet til danske gkologiske linemuslinger og relaterede produkter derfra — scerligt overfor po-
tentielle udenlandske kundegrupper.

6.0 KONKLUSION

Gennemfgrelsen af projektet har veeret kraftigt medvirkende til at pévirke og understgtte den udvikling som
er sket i projektperioden vedrgrende omlcegning af en flerhed af linemuslingeanlceg i Danmark til gkologisk
produktion. Dels fordi regelscettet for gkologisk akvakulturproduktion — herunder muslinger — ggr det muligt
at omlcegge til gkologisk produktion med forholdsvis lave ekstraomkostninger, dels fordi de gvrige led i distri-
butionskeeden i Isbet af projektperioden er blevet gearet (og godkendte) til at forarbejde og afscette gkolo-
giske linemuslinger. Og endelig fordi markedet for afscetning af de gkologiske linemuslinger er blevet til-
strcekkelig motiveret /pévirket i en retning som har bevirket, at der nu langt stgrre interesse for indkgb af
gkologiske linemuslinger blandt sédvel de danske som de udenlandske forbrugere — herunder storkakkener.

Med andre ord: Der er kommet gang i omleegning, produktion, forarbejdning og salg af gkologiske muslinger
i en grad, s& Danmark i den pageeldende projekiperiode er gaet fra at veere "en spiller i opstartsfasen” til
at veere blandt EU’s sterste producenter og udbydere af produkter med gkologiske linemuslinger.

Projektet har dermed medvirket til at etablere og udvikle et gkonomisk beceredygtigt marked for skologiske
linemuslinger i Danmark via stette til - og udvikling af - relevante distributionskanaler med henblik p& at sikre
tilgcengeligheden af danske gkologiske linemuslinger til forbrugerne — herunder danske storkakkener.

Hertil kommer at projektet har veeret medvirkende til at:

- Sikre tilstreekkelig gkologisk ravaregrundlag til den danske muslingeindustri med fokus pé& gkologi

- Sikre assistance til nye virksomheder i den danske muslingeindustri, der métte gnske godkendelse til forar-
bejdning og salg af gkologiske linemuslinger

- sikre synlighed af gkologien via formidling om gkologisk linemuslingeproduktion til en bred kreds af inte-
ressenter, herunder ogsd via nyhedsmedier og fagblade i ind- og udland
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Bilag-1: Produktion af skologiske linemuslinger i et internationalt perspektiv.

- af Alfred Jokumsen, DTU-Aqua - Hirtshals

Indledning

Dkologisk opdreet af blédmuslinger (Mytilus edulis) pé& line foregér p.t. p& 10 anleeg i Danmark. Produkti-
onen forventes i 2015 at n& op pé& 1.400 tons (Villy J. Larsen, 2015).

Blédmuslinger findes overalt langs de danske kyster og i de indre farvande. | Limfjorden gyder bldmuslin-
gen 4-8 gange om aret i perioden fra april-maj til hen i september. Hunnerne gyder 5-10 mio. ceg, som
driver frit i de gverste vandlag i de ferste ca. 30 dage. Herefter vil larverne sgge efter noget at scette
sig fast pd&. Normalt vil larverne sege mod bunden, men de larver, der flyder rundt i vandet omkring et
muslingeopdrecetsanlceg, vil scette sig fast pé de liner, som hcenger nede i vandet. Muslingerne sgger sé&-
ledes selv mod opdreetsanlcegget uden menneskelig indblanding og rekrutteringen af yngel sker séledes
helt naturlig.

Linemuslinger lever pd liner i de gverste vandlag, hvor planktonmecengden og vandudskiftningen er starre
end ved bunden. Linerne holdes oppe i vandet af bgjer, og under vandet er linerne gjort fast til havbun-
den ved hjcelp af store skrueankre. Opdrcettede linemuslinger er derfor kun ca. 1 &r om at blive spise-
klar i starrelsen 42 cm, hvorimod bldmuslinger, som lever pd bunden, er ca. 2 &r om at né spisestarrelse.
Kadprocenten i linemuslinger kan veere op til 25 % (Alex Mikkelsen, 2015).

Ved opdrcet af muslinger pé line opnés tillige, at der ikke kommer sand ind i muslingen, samt at man i en
vis udstrcekning undgdr de preedatorer, der lever pd bunden som. f. eks. sgstjerner og krabber. Muslin-
ger bidrager til et renere vandmiljg, da de filtrerer vandet og optager organisk materiale (plankton)
herfra og medvirker séledes til at fierne indholdet af kvcelstof og fosfor i vandet og reducerer dermed
risikoen for iltsvind. F. eks er det beregnet, at et standard muslingebrug, der arligt producerer ca. 200
tons muslinger vil kunne fjerne ca. 2,0 tons N og 0,1 tons P om dret (Jens Kjcerulf Petersen, 201 3).

Fer muslingerne hastes udtages vand- og kedpregver til analyse p& akkrediteret laboratorium med hen-
blik pé& godkendelse af muslingerne til konsum. Undermdls muslinger genudscettes i "stremper”, der hcen-
ges péa linerne igen, hvor de vokser videre til konsumstgrrelse.

Dkologiske linemuslinger adskiller sig blandt andet fra konventionelt producerede muslinger ved, at:
*  Muslingerne opdrceettes altid pé line og aldrig skrabet fra bunden
* Llineanleeg skal veere fri for miligskadelige stoffer og indrettet efter naturlige principper

* Beskyttede arter (fugle, marsvin, oddere m.m) skal udscettes for mindst mulig risiko p& produkti-
onsanlcegget

* Ingen giftig bundmaling (antifouling) p& muslingefartgjerne

* Der mé kun anvendes gkologisk godkendte stoffer i forbindelse med produktforarbejdning péa
land

* Der er krav om fokus pd sygdomsforebyggelse og krav om sundhedsré&dgivningsaftale med fi-
skedyrlcege

*  Produktion efter en beeredygtig forvaltningsplan og gkologiske principper

* Brug af vedvarende energi i videst muligt omfang
14
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Der er stor efterspargsel efter gkologiske linemuslinger, som primecert dyrkes i Limfjorden (V.J. Larsen,
2015aq). Dette gcelder s&vel hiemmemarkedet som eksporten til iscer Holland, Belgien og Tyskland.

Muslingeproduktion i Europa

Der produceres linemuslinger i flere europceiske lande, bl.a. Irland, Skotland og Frankrig, men statiske
oplysninger herom er temmelig sporadiske.

Saledes var Irland blandt pionererne i gkologisk linemuslingeproduktion (Kush Shellfish, 2015). Mere end
50 % af den totale irske muslingeproduktion p& 15.000 T/é&r er gkologiske linemuslinger, d.v.s. > 7.500
T/é&r. De irske muslinger markedsferes sével levende i special-pakninger som forkogte klar til brug eller
frosne.

Det er imidlertid kun en mindre del af den irske produktion af muslinger, der gér til hiemmemarkedet,
hvorfor der satses pd& eksportmarkeder. Saledes eksporteres ca. 50 % til Holland, ca. 33 % til Frankrig
og resten til Italien, Storbritanien, Spanien og Tyskland, samt Belgien, der pé& globalt plan faktisk er
blandt de stgrste konsumenter af muslinger pr. capita (O’Luasa, 2015). @get andel af gkologiske muslin-
ger forventes at sge merveerdien af eksporten. Endvidere forventes det, at en gget gkologisk markeds-
andel vil kunne tage konkurrencen op med rcekken af gvrige meerkningsordninger pé iscer det franske
marked (O’Luasa, 2015).

Den totale produktion af muslinger i EU udger ca. 210.000 T/ér, hvoraf Frankrigs produktion udger 32
%, Danmarks og Hollands hver 20 %, Storbritaniens 17 %, Irlands 7 %, Tysklands 3 % og Sveriges 1 %
(O’Luasa, 2015; Irish Food Board, 2015).

| Portugal er startet en produktion af gkologiske muslinger (Algarve Seashells), der iscer i vinterméne-
derne afscettes til bl.a. Spanien og Frankrig. Virksomheden Testa & Cunhas forventer at gge produktio-
nen til 9.000/&r over de ncermeste &r (Cunha, 2015).

Afslutning

Det er s@ledes forventeligt, at der pa globalt plan ligger et stort potentiale i gkologisk produktion af
linemuslinger med forbrugerne som drivkraft. Udviklingen af en palet af forskelligartede produkter med
scerlige egenskaber tiltrcekker i stigende grad forskellige forbrugersegmenter/scerlig livstil i forhold til
sundhed og bceeredygtighed. Dette kan vcere egenskaber i forhold til f. eks. milig (Naturligt produceret,
ingen fodring, udnyttelse af nceringsstoffer (N og P) i vandet), sundhed parret med beeredygtighed og
troveerdighed.

Ligesom den gkologiske linemuslingeproduktion, foregdr en stor del af den globale akvakultur produk-
tion ekstensivt og efter gkologiske principper med ingen "input” som f. eks., ud over muslinger, ogsé tang
og alger, men dog uden umiddelbart at veere kvalificeret til gkologisk certificering. Arsagerne til mang-
lende opfyldelse af specifikke certificerings krav kan veere relateret til f. eks. genbrug, affaldshéndte-
ring, anleegsplacering, vandkvalitet, kontrolsystemer, kvalitetsstyring og sporbarhed mv.

Den gkologiske produktion af muslinger, tang og alger lever sdledes op til den gkologiske filosofi om at
skabe mere etiske produktionsformer, hvor produktionen foregér ved naturlige processer og primcert
skal veere baseret pd opretholdelse af naturens kredslgb og anvendelse af lokale ressourcer (minimum
carbon footprint).
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Bilag-2: Sygdomme hos blamuslinger i Danmark, samt produktion af gko-muslinger
i EU.

— af Cecilie R. Larsen, AKVARUD

Under danske forhold findes der pa nuvaerende tidspunkt heldigvis ikke nogen alvorlige smitsomme syg-
domme hos blamuslinger. Hvor man i andre dele af Europa ma keempe med visse sygdomme i blamuslinger,
isar i Spanien, Frankrig og dele af England, har vi i DK, formentlig som fglge af gunstige vandtemperatur og
salinitetsforhold, veeret fri for disse sygdomme. Dog ma man nok i fremtiden, grundet stigende vandtempe-
raturer, se i gjnene, at der vil veere en forgget risiko for at disse sygdomme vil kunne indvandre til DK. | ne-
denstaende afsnit vil der vaere fokus pa den vigtigste sygdom i blamuslinger, Marteiliose.

Marteiliose.

Denne sygdom skyldes en en-cellet parasit, Marteilia refringens, en sakaldt protozo. Sygdommen rammer
iseer unge samt zldre blamuslinger over 2 ar og angriber fordgjelsessystemet hos muslingerne. Der ses af-
magring og fordgjelseskirtlen bliver bleg. Der vil vaere forgget dgdelighed, og man vil se muslinger, som ikke
kan lukke, isser nar vandtemperaturen er mest gunstig for muslingernes vaekst (Carrasco et al. 2007b, OIE
2009). Smittevejen er ikke fuldt afklaret. Der er formentlig en mellemveaert involveret, og protozoen selv kan
overleve i op til 3 uger uden for sin vaert, blamuslingen (Grizel, 1985). Vandtemperaturen skal over 17 gr. C.
f@r parasitten kan danne infektive stadier. Marteilia refringens vil i et bestemt stadie kunne ses som et lys-
reflekterende (refringent) legeme under mikroskop, deraf navnet M. refringens.

Vores hjemmehgrende gsters (O. edulis) er ligeledes modtagelig for sygdommen.

| henhold til geeldende EU-lovgivning er Marteiliose den eneste af de vigtige anmeldepligtige sygdomme,
som bladmuslingen er modtagelig for. Det er muligt efter EU-lovgivning at erklaere en zone fri for sygdom-
men, hvilket Danmark har benyttet sig af. Limfjorden har saledes i en del ar veeret erklaeret fri for Marteilia
refringens, og Fgdevarestyrelsen har gennem flere ar udtaget prgver af blamuslinger til undersggelse for
Marteilia refringens forskellige steder uden for Limfjorden. Dette har resulteret i at den sydvestlige del af
Kattegat, Balthavet og Isefjorden siden februar 2015 ligesom Limfjorden nu har status af sygdomsfri (kate-
gori 1) zone for Martelia refringens.

Sygdommen er ifglge OIE rapporteret i Albanien, Kroatien, Frankrig, Grakenland, Italien, Marokko, Portu-
gal, Spanien, Tunesien og Storbritannien samt Sverige, hvilket ma siges at vaere ubehagelig taet pa Danmark.
Fundene i Sverige er senest gjort i blamuslinger i februar 2010 i Stigfjorden pa den svenske Vestkyst, ca. 15
mil sydgst for greensen mod Norge.

Der findes ingen behandling mod sygdommen, kun forebyggelse ved at undga at importere/indfgre smit-
tede skaldyr. Det er derfor meget vigtigt at overholde og respektere de regler for import og flytning af bla-
muslinger og @sters, som Fgdevarestyrelsen administrerer og regulerer. Mistanke om sygdommen her-
hjemme skal straks anmeldes til Fgdevarestyrelsen.

Andre mindre vigtige sygdomme:

| en undersggelse af muslinger i DK uden for Limfjorden (L. Madsen og P.S. Takkunen fra 2013) fandt man
en del ikter i sammenhang med laesioner inde i muslingerne, og inden for det bakterielle felt fandt man
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muslinger indeholdende Rickettsia-lignende bakterier. Betydningen for muslingerne af disse organismer er
ikke oplyst.

Copepoden Mytilicola intestinalis (lille krebsdyr) kan findes i tarmen hos blamuslingen i stort tal. Den er
ikke specielt sygdomsfremkaldende, men kan svaekke og til sidst tage livet af muslingen, og kan forarsage
generel forringelse af muslingens kvalitet.

Virus-lignende sygdomme, som ligner Picornavirius og forbindes med sadkaldte granulomer, dvs. sma be-
teendelsesknuder i vaevet, er fundet i Danmark. | en undersggelse fra 1986 i Lillebzelt blev der fundet disse
granulomer i 4 % ud af 900 undersggte muslinger, sa forekomsten ma siges at vaere lav, og der blev i gvrigt
heller ikke set forgget dgdelighed (Rasmussen, L.P.D. 1986).

Produktion af gkologiske muslinger i EU — maengder og firmaer.

Indsamling af data om producenter af gkologiske linemuslinger og produktionsmaengder i EU er sveert til-
gaengelig. Kontakt til EU’s statistiske database om produktion i akvakultur deekker f.eks. ikke de forskellige
arter og giver ikke et tilfredsstillende billede. EU henviser i stedet til Enterprise Europe Network i DK, som
har veeret behjalpelig med at indsamle en del af de oplysninger, der er naevnt nedenfor. Enterprise Europe
Network g@gr opmaerksom p3, at det i nogle tilfeelde ikke er muligt at fa oplyst maengden af producerede
gkologiske muslinger i forhold til produktionen af konventionelle. Andre oplysninger er sggt pa de forskel-
lige firmaers hjemmesider og pa brancheorganisationers (herunder Dansk Akvakulturs) hjemmesider.

Herunder er de mest betydende lande/producenter naevnt.

Irland producerer ca. 15-18.000 tons muslinger om aret. Halvdelen af irsk produktion er gkologisk inkl. fra:

Murphy’s Irish Seafood, Kush (producerer alene ca. 1000tons pr. ar), ISPG, Kenmare Select, Marine Har-
vest, Irish Seaspray, Connemara Seafoods, William Carr, Emerald Mussels.

Portugal: Firmaet Testa & Cunha fra Algarve i Portugal slger gkomuslinger i Spanien og Frankrig, og regner
med at producere ca. 9.000 tons i 2015. Muslingerne salges under navnet ”Algarve Seashells”.

Hele produktion blev gko-certificeret i 2014.

| Danmark er produktionen af gko-linemuslinger vokset fra ca. 250-300 tons i 2010 til ca. 1400 tons i 2015
med en mulig kapacitet pa ca. 3000 tons pa 10 anlaeg i 2015. Dansk Akvakulturs malszetning for den gkolo-
giske akvakulturproduktion er bl.a. at 10% af Danmarks produktion af muslinger er gkologisk ved udgangen
af 2018. Denne malsaetning er for leengst opnaet i skrivende stund.

De danske gkologiske linemuslingeanlaeg omfatter:

- 7 anlaeg drives af Vildsund Blue i samarbejde med Seafood Limfjord
- 1anleeg drives af As Skaldyrsopdraet

- 1 anleeg drives af Hjarng Havbrug Aps.

- 1anlaeg drives af Mytiline
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Flere anlaeg er konkret under omlaegning i Danmark i skrivende stund (2015).

Frankrig:

Firmaet La Viviere producerer 1600 tons muslinger arligt, inkl. gkomuslinger — men fordelingen er ukendt
pa konventionelle og gkologiske.

Firmaet Mytiliculture/Mytilimere (sammenslutning af 15 franske virksomheder) har en total arsproduktion
pa 14.000 tons, heri ogsa gkologisk produktion, men fordelingen pa konventionelle og gkologiske muslinger
er ukendt.

Spanien:

Den spanske produktion af muslinger foregar pa de sakaldte bateas (fyldende rammer, muslingerne produ-
ceres pa) i Galicien. Der er ca. 3.500 bateas. Hver muslingefarmer ejer kun fa bateas hver, sommetider kun
1-2. Farmerne har samlet sig i forskellige brancheorganisationer, kooperativer eller firmaer.

Produktionen startede op i 2012 pa 4 bateas som producerede 160 tons muslinger.

| 2015 er det oplyst, at der nu produceres gkologiske muslinger pa ca. 90 bateas, maengden er ikke oplyst.
Hovedparten af de gkologiske muslingeproducenter hgrer til en af de fglgende tre organisationer:

Asociacion de Productores Mexilloeiros Rianxeira, Asociacion Interprofesional do Mexillon (AIMEX), eller
Asociacion de Productores Mexilloeiros San Amaro.

Maj 2015

Cecilie Rud Larsen
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Bilag-3: Eksempler pa artikler, der er en fglge af projektaktiviteterne i projektets
WP4

BKOLOGI (7 ERHVERV
VILSUND BLUE HAR SNOR | @KOLOGIEN

06. marts 2014 af Jakob Brandl

Halvdelen af den danske produktion af linemuslinger bliver omlagt til ekologi i et hug.

Alex Mikkelsen fra Seafood Limfjord har netop omlagt Danmarks tredje linemuslingeaniag til okologi. | taet
samarbejde med muslingefabrikken Vilsund Blue A/S fra Nykebing Mors driver han yderligere seks anlag,
som efter planen bliver omlagt i labet af de naste uger.

Landats sterste producant af inemuslinger lasgger nu hele produktionen om
til kologi, og brancheorganisationen Dansk Akvakullur forventer. at stort set
hele den hjemlige produktion af inemuslinger er omiagt | lebet af et par ar

Det er mushingefabrikken Vilsund Blue A/S fra Nykebing Mors, som szetter
skub | udviklingen. Selskabet har kebt sig nd 1 Seafood Limfjord Aps. som
hoster pa syv inemuslingeanizeg og dermed star for ca halvdelen af den
samleda danske produklion

Det farste aniaeg er netop omlagt, og de resterende felger efter | de
kommende uger Dermed er halvdelen af landets linemuslingeproduktion
omlagt tl ekologi Det er helt 1 trad med regenngens forslag til ny strateg for
akvakulturen | Danmark

Laas mere om mulingere og startegen 1 @ & E

Til nyhedsoversigt

SENESTE NYT

Dansk pioner bliver svensk

Thise & Ko legner nye
perspektiver pa kedfranten

Ormlaegning saetler spor pa
bundiinien

Rekordar hos @rbaek

De mange @'ers festival

Livhg debat om okologien pa
Folkemacet

Landbrugsskole udvider sine
uddannelsestibud

@kologisk landbrugsskole
med staldundervisning

Hvor kommer maden fra?

Schweizisk hvedesont klarer
ukrudtet

Laes flere nyheder
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TV Stor trang til ekologiske linemuslinger

Produktionen af ekologiske linemuslinger er staerkt stigende. Flere muslingeproducenter
vaelger at laegge om til ekologi pa grund af eget efterspargsel szerligt fra udlandet.

Af Clavs Mark Sylvest

Et par sgmil ud for Limfjordens bredder er et eksport-eventyr under opsejling.

Der er nemlig stor efterspergsel efter gkologiske linemuslinger, som dyrkes i fiorden. Ifglge Dansk Akvakultur
er der ligefrem mangel pa den skologiske spise.

"Der er stort fokus pa skologiske seafood-produkter. Og vi kan szlge, alt hvad vi producerer. Og mere til,"
siger Villy Juul Larsen, der er chefkonsulent i Dansk Akvakultur.

Den store efterspargsel har medfert, at flere muslingeopdreettere i stigende grad omlaegger til skologisk
produktion.

En af dem er Alex Mikkelsen, der regner med en hast pa omkring 1400 tons gkologiske linemuslinger i ar.
Langt starstedelen eksporterer han til et hastigt voksende marked i Holland, Belgien og Tyskland.

Men ogsé danskerne har efterhanden faet smag for den gkologiske spise. Irma har netop faet skologiske
linemuslinger i sit sortiment og andre supermarkedskaeder har ogsa vist stor interesse for gkologiske
linemuslinger fra Limfjorden.

Foodculture.dk tog et smut ombord pa muslingebaden til Limfjorden for at se nzermere pa den populeere
spise her op til den kommende muslingehgst, der er neert forestaende.

FAKTA OM QKOLOGISK MUSLINGEPRODUKTION

- Muslinger opdraettes altid pa line og aldrig skrabet fra bunden.
- Lineanlasg skal veere fri for miljgskadelige stoffer og indrettet med hensyn til naturen.

- Beskyttede arter (fugle, marsvin, oddere m.m) skal udseettes for mindst mulig risiko pa
produktionsaniagget.

- Ingen giftig bundmaling (antifouling) pa muslingefartgjerne.
- Der mé kun anvendes gkologisk godkendte stoffer i forbindelse med produktforarbejdning pa land.

- Der er krav om fokus pa sygdomsforebyggelse og krav om sundhedsradgivningsaftale med
fiskedyrizege.

Kilde: Dansk Akvakullur

//lwww.foodculture.dk/Produktion/Gartneri_og_Akvakultur/2015/okomuslinger.a... 01-07-2015
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Okologiske muslinger er populere i udlandet - Limfjord Update Side 1 af 2

@kologiske muslinger er populsere
1udlandet

Job & Erhverv Mors Thy Mors Madkultur Topnyheder  31/05/2015

'Lf-“';k\ : .-""g = W\ SR
R T R L3
A

Siden gkologisk opdreet af blamuslinger begyndte i Limfjorden for fire ar siden, er
produktionen mere end tredoblet og vil i ar ramme mindst 1.400 tons. For fire ar siden var
der to opdraettere af gkologiske muslinger og det tal er i dag stedet til ti.

— Opdreet af okologiske muslinger er i sin begyndelse herhjemme, sa det er
bemaerkelsesvaerdigt, at interessen fra udlandet allerede er sa stor. Og nar de gkologiske
muslinger rammer en del danske supermarkeder til sommer, haber vi, at det vil skubbe
interessen hos de danske forbrugere med hang til gkologi endnu mere i vejret, siger Villy
Juul Larsen, der er chefkonsulent i Dansk Akvakultur, brancheforeningen for det danske
opdreettererhvery, til Finans.

Vilsund Blue helt i front

Det er forventningen, at der fremover produceres 3.800 tons muslinger og stgrstedelen af
dem gar via Vilsund Blue i Nykgbing, der ogsa har investeret i egne gkologiske
muslingefarme i Limfjorden.
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— Det er iszer i Frankrig og Holland, at muslingerne er eftertragtede, men vi szelger ogsa til
Sverige, Finland og Tyskland. Generelt har danske gkologiske muslinger et hgjt kadindhold
og store, fine skaller, og vaekstbetingelserne i Limfjorden er gode. Vi oplever, at muslinger
bliver mere og mere dagligdags, men det er stadig langt svaerere at afsaette dem
herhjemme end i udlandet, siger Vilsund-direktar Sgren Mattesen til bladet.

De okologiske muslinger opdraettes pa liner imod de almindelige muslinger fisket op fra
bunden af Limfjorden.

95% af produktionen hos Vilsund Blue gar til eksport til udlandet.
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Boom for gkologiske linemuslinger

25 marts 2015 | Af Oiganic Today. dk

IIKOLOGI: Produktionen af gkologiske linemuslinger har faet et
gennembrud i Danmark, og fremtidsperspektiverne for hele sektoren er
positive.

Det gér godt med produktionen af ekologiske linemuslinger, som iser foregdr i Limfjorden.

Af Alfred Jokumsen, DTU Aqua

Opdrat af ekologiske muslinger s@tter et vaesentligt fodaftryk i udviklingen af Dansk Akvakultur, der
har som mal, at 10 % af produktionen skal vaere gkologisk inden 2018. Siledes er p.t. ni
muslingeanlag godkendt til en samlet produktion pé ca. 3.500 tons/ar.

Produktionen af muslingerne foregr is@r i Limfjorden, hvor den storste producent er Seafood
Limfjord i samarbejde med muslinge-forarbejdningsvirksomheden Vilsund Blue i Nykebing Mors.
Linemuslinger dyrkes pa liner og 1 kempestromper, og da de ophoider sig leengere oppe mod
vandoverfladen, end muslinger normalt ger, er der mere fade til dem.

Muslingeynglen satter sig selv fast pa linerne hvert r, og selve hesten foregér fra et lille fartej.
Desuden medvirker muslingerne til fjernelse af kveelstof og fosfor fra vandet.

Seerlige krav
Ud over at opfylde kravene til konventionel produktion af linemuslinger skal de ekologiske
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World Fishing & Aquaculture - Danish organic mussel production boom

Side 1 ar 1

Danish organic mussel production boom

13 Apr 2015

There has been a boom in production of organic
line mussels in Denmark, says Alfred Jokumsen,
from the Danish research institute, DTU Aqua, at
the Technical University of Denmark.

He said that organic farming of line mussels now
makes a significant foot print in the development of
the Danish Aquaculture sector and the target is to
ensure that 10% of Denmark's mussel production is
organic by 2018.

Currently, nine production units have been approved
for a total production of some 3,500 tonnes/year. In
particular the Danish production of line mussels is
taken place in the Limfjorden (North West Jutland),
where the main producer currently is Seafood
Limfijord in cooperation with the mussel processing
company Vildsund Blue in Nykabing Mors.

The line mussels are farmed on lines and in big
socks, and due to the fact that they are reared

Organic farming of line mussels now makes a
significant foot print in the development of Danish
Aquaculture Photo: Alex Mikkelsen

higher in the water column than wild mussels more feed is available for their growth. The natural occurring
mussel fry is settling on the lines each year and harvesting is taken place from a boat. What's more, the
mussels contribute to the removal of nitrogen and phosphorus from the water.

Mr Jokumsen said that the positive development in the production of organic line mussels has been
facilitated by various initiatives from the Danish aquaculture sector. This includes contribution to the
establishment and development of a sustainable market for organic line mussels in cooperation with the
organic line mussel producers and the processing industry, which is being supported by governmental

funds.
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@kologi nar det er bedst

O GLUTENFRI RIMER NU
PA OKOLOGI!

Urtekram har udviklet en gkologisk og gluten-

frit serie, der gor det nemmere at servere

glutenfrit og skologisk. Serien indeholder 14

okologiske glutenfri produkter tilpasset alle da-

gens maltider; mysli og grad til morgenmaden,

bagemix til frokostbradet og eftermiddagska-

gen og pasta til aftensmaden,

Laes mere pa urtekram.dk
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ANNONCEN ERPRODUYCERET MED STOTTE FRA ELLO(

O QKOLOGISK MAD TIL BORN

I bogen “Meget mere gkologi i bar-
nehaven", der blev lanceret til Copenhagen
Food Fair i Bella Center den 22. februar,
beretter kakkenlederne fra daginstitutionerne
Lynghgjen, Barnehuset Stjernen og Bethlehem
Sogns Menighedshornehave om, hvordan ako-
logi og mad til barn kan ga hand i hand.
Laes mere pa okologi.dk

for dig ogh 3

O @KOLOGISK OMLAGNING
Traenger du til et skub i den @kologiske
retning? Katrine Juul underviser i en raekke
kurser med temaer som ekologi og sanselig-
hed. Igennem flere ar har Katrine arbejdet i
kokkener og kender dagligdagens udfordringer
i et storkakkens flow samt processerne ved at
omlaegge en produktion til sund mad og certifi-
ceret gkologisk spisemaerke.
Laes mere pa katrinejuul.dk

for naturen™
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